Rokkammarens installation och instruktionsmanual

Rokladan ar avsedd for rokning av fisk, kott och fagel. Ladan ar ocksa lamplig att ha i
hemmet, tradgarden eller i stugan.

Rokladans konstruktion ar dubbelskiktad (sidor och baksidan), vilket gor att den cirkulerande
roken haller en jamn temperatur. De dubbla vaggarna forhindrar att kondens bildas om
temperaturen utomhus ar 1ag. Rokladan har tva kammare, som bada gar att férsegla.
Bottnen ar avsedd for uppvarmning for att halla den nédvandiga temperaturen for
rokningen.

Den ovre delen ar sjdlva rokdelen och innehaller rokfaten samt en oljepanna som minskar
risken for att brand uppstar fran droppande olja ner pa kammartatningen.

Dessutom ingar upphéangning i den évre delen av rokkammaren dar det ar lampligt att hdanga
fisk eller kottbitar (avlagsna forst grillnat).

Grillkonstruktionen ar utformad for att halla réken ren och inte férstéra den tillagade maten,
aven i de fall man anvant fel typ av eldningsved i rékladan (som tex gran).

Skorstenen pa GSS-125 ar fyrkantig med ett spjall. Skorstenen gar inte att ta av.

Skorstenen till modellerna GSS-200 och GSS-200 XL har ett spjall och de ar ocksa avtagbara
(Det gor det tex mojligt att stalla rokkammaren under en markis och leda rékkanalen genom
taket).

Roklada utrustad med en termometer gors i foljande metalltjocklek:

Botten pa rokladan ar 3mm;

Bada rokkammare ar 2 mm;

Skyddet 1,5 mm;

Vikt: GSS-125 40 Kg; GSS-200 100 Kg; GSS-200 XL 110 Kg

Sdkerhetsforeskrifter och installation.

1 Rokladan kan installeras pa en stadig grund och/ eller pa en speciellt anpassad brandsaker
bas.

2. Vid installation av rokladan &r det av vikt att félja sakerhetsforeskrifter och erfordat
friliggande utrymme.

3. Rokladan far anvandas pa ett avstand av minst 5 m fran byggnader eller annat brandfarligt
utrymme.

4. Under bruk och efter anvandande, far rokladan inte lamnas utan uppsikt forran
eldningsmaterialet (trd, kol osv) har brunnit ner helt eller/och resterna slackts med vatten.
5. Ladan skall efter bruk rengoras fran brandfarliga rester.

6. Endast kvalitetstra far anvandas for uppvarmning av rokladan.

Sakerhetsforeskrifter fran den lokala Raddningstjanstens ska foljas och de kan dven bista
med hjalp om fler fragor skulle uppsta runt sdkerheten.



Anvandarinstruktion

Lds manualen noggrant for anvandande

Forsta uppvarmningen skall gbras utan att mat placeras i grillen eftersom dess utvandiga
varmebestandiga farg (upp till 450 grader) slut hardas precis efter uppvarmningen och det
kan avsondras obehaglig roklukt.

Kammaren bor varmas i minst 1 timme Undvik under den tiden att skrapa ytfargen. Vid den forsta
upphettningen kommer fargen att mjukna och det ar darfor viktigt att undvika kontakt med
kammarens malade ytor. Om termometer inte visar ratt temperatur, bor den tas bort for att tillsatta
olja (industriolja och inte motorolja).

Anvandande

1. Placera torkad ved i den nedre ugnen och tand.

2. Placera lovtraspan eller briketter pa golvet i den ovre delen av rokkammaren (under
oljepannan). For olika smaker, kan olika ingredienser laggas till under rékningen, som
korsbars-, plommon- eller dppletraflis. Nasslor kan tillsattas i rokladan for att fa en gyllengul
farg pa den rokta maten.

3. Nar onskad grilltemperatur natts och det kommer rok fran rokladan, kan maten placeras
pa platarna.

4. Grilltemperaturen kan andras genom att 6ppna eller stainga kammardorren.
Dérrhandtaget har ocksa en regulator. Kammarens eldningsrok, gar genom de dubbla
vaggarna pa grillen och ut i skorstenen.

5. Olika mat kraver olika tid for rokning. | snitt tar det upp till en timme att réka fisk; 1,5
timme for kyckling och 6-7 timmar for kott.

6. Vid upprepad anvandning, tillse att det inte finns 6verbliven aska fran tidigare anvandning.
7. Om rokladan inte anvands regelbundet dr det rekommenderat att den star under skydd
for att sdkra en langre livstid och battre forutsattningar att sta emot yttre forhallanden.

Observera:
Om produktens instruktioner inte foljts, giller inte produktgarantin.
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