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Gas Grill Information

A VARNINGSINFORMATION

- Las dessa skétselinstruktioner fére anvéndning

- Se till att det finns tillrackligt med fritt utrymme frén brénnbara material

- Denna grill ska endast anvéandas utomhus

- Barn far inte anvanda denna grill

- Atkomliga delar kan bli mycket varma och ska vara utom réckhall for
bam

- Andringar/justeringar som gors pa grillen kan vara farliga

- Flytta inte denna grill under anvandning

- Stang av gastillférseln vid gascylindern efter anvéndning

- Delar som forseglats av tillverkaren eller aterfdrséljare far inte
manipuleras av anvéndaren

- Grillens specifikationer finns pa dataetiketten som &r fast pa

sidopanelen pa grillens ram

- Férvara eller anvand Inte bensin eller andra bréannbara angor eller
vétskor nara grillen

- Férvara inte tomma eller fulla reservgascylindrar under eller néra
grillen

- Hall gasslangen och elektriska kablar borta fran varma ytor

- Undvik att béja eller vrida gasslangen i onddan

- Kontrollera att det inte finns nagra jack, sprickor, dverdrivna nétningar
eller andra skador

- Slangen maste bytas ut om den skadas och enligt nationella
bestammelser

- Ténd aldrig grillen nar kdpan &r nedfélld eller locket &r stangt

- Luta dig aldrig éver tillagningsytan nar du ténder grillen

- Anvéand grillverktyg med véarmebesténdiga handtag eller grilivantar nér
du anvander grillen

- Andra eller justera aldrig regulatorn eller gasférsérjningsutrustningen

PLACERING AV GRILLEN

VIKTIGT - GRILLEN MASTE INSTALLERAS ENLIGT TILLVERKARENS
INSTALLATIONSANVISNINGAR, LOKALA BESTAMMELSER FOR
GASMONTERING OCH KOMMUNALA BYGGNORMER

Fundera noga ut vilken plats som blir bast nér du ska anvénda din
grill. Grillen far inte installeras under eller pa nagot brannbart
material.

Minimalt fritt utrymme frén brénnbara material p4 ALLA sidor &r
1000 mm (397). Minmait fritt utrymme fran brannbart material fran
grillens OVANSIDA &r 1 000 mm (39"). (Fig. 1}

- Grillen ska inte anvéndas i garage, pa verandor, passager, i
tradgardsbodar eller andra inhdgnade omraden

- Grillen ska inte anvandas pé hus- eller campingbilar

- Blockera inte férbranningsflédet eller ventilationsluften runt grillen

ANSLUTA GASCYLINDERN

Det finns tva olika gastyper som kan anvandas pa gasolgrillen
beroende pa var du bor: antingen butan- eller propangas.

Bada tillhandahalls i gasbehallarna. Gasbehéllaren maste placeras
pa ett jamnt, icke-anténdligt underlag, pa markniva och i narheten av
grillen. Se (Fig.1). Anslutningen mellan gasbehallaren och grillen gbrs
med en regulator. (Fig. 2)

Det ar viktigt att du anvander ratt regulator fér den speciella gastyp du
képer. Se anvisningar fran din lokala gasleverantdr for information om
kép av rétt regulator. Anvénd aldrig denna grill utan en gasregulator.

Foljande gasforsdrjningstryck ar endast vagledande:
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SLANG- OCH REGULATORMONTERING (Fig. 3)

- Maste passa gasol (LPG)

- Maste tala ovan ndamnda tryck

- Far inte dverskrida 1 000 mm (39") pa langden

- Grillen levereras med en |8s vinkeladapter som passar direkt anslutning
till en I&mplig tryckknapp pa slang och regulator

- Foére anslutning ska slangen, dess tillbehér och gummifdrseglingama
inspekteras. Om du upptécker sprickor, jack eller nétningar ska slangen
bytas ut

- Nér slangen anvands ska den inte tappas igen, bdjas eller vridas

OBS!I Bilden pé slangen och regulatorn
dr endast avsedd som referens

(Fig. 3)
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SKRUVA AT SLANG- OCH REGULATORMONTERINGEN

A) Skruva pa slanganslutningen - fér DE, AT, CH, LU (Fig. 4).

- Grillens grenrdrsanslutning ar ¥4” utvéndig ganga BSP.

- Anslutningen mellan slangen och regulatorn och grillen bér

dras at med en skruvnyckel. Se till att inte dra at skarvarna fér mycket.

B) Tyckknapp pa slanganslutningen - for B, IE, IT, ES, FR, NL, BE
SE, NO, IS, Fi, DK, CZ, HR, Si, HU, TR, EE, LT, LV, PL, PT

- En universaladapter som passar en tryckknapp pa slanganslutningen

féljer med din grillkropp (Fig. 5)

BANENED

(Fig. 5)

- Fast denna adapter p& den utvindiga géngan 4" BSP, sasom visas i
(Fig. 6)

(Fig. 6)

- Dra at med en skruvnyckel. Se till att inte dra &t skarvarna for mycket

- Anvéind lamplig slangklamma eller ett fastdon med dubbla &glor fér att
ansluta slangen till grilladaptern och dra at slang-/regulatoransiutningen

- N&r anslutningarna har dragits at ska du sl& pa gasen och kontrollera att
det inte finns nagot lackage. Gor denna kontroll i en miljé fri fran
bréannbart material.

LACKAGEKONTROLL - SKA GORAS INNAN GRILLEN
ANVANDS

OBSI! Lickagekontroll ska INTE géras vid en éppen laga. Om
det luktar gas ska du stinga av vid dess killa.

&B

Fore forsta anvéndning, i bdrjan av varje sésong, eller ndr du byter

gascylinder, maste du kontrollera att det inte finns ndgot lackage.

Sa har gor du:

- Sla pa gascylindern
Satt alla gasventiler pa grillen i ® off-lége.

- Torka alla gasanslutningar med en sapldsning bestaende av en del
flytande rengéringsmedel och en del vatten

- Narvaron av bubblor &r ett tecken pa lackage. Skruva at eller reparera
vid behov.

- Under inga omstandigheter far en 6ppen ladga anvandas vid
l&ckagekontroll.

- Om det luktar gas utan att du hittar n&got lackage ska grillen inte
anvandas. Sténg av gasen vid dess kélla, koppla frén slangen och
kontakta omedelbart aterforséljaren eller platsen for inkopet for hjalp.

GASCYLINDERSAKERHET

- Byt alltid gascylinder pa avstand fran eventuella anténdningskallor i ett
viélventilerat omrade

- Rok inte nér du hanterar gascylindrar

- Fdrvara aldrig gascylindrar inomhus

- Forvara pa avstand fran en direkt vérmekalla och i ett vélventilerat
omrade

- Gasbehdllaren kan antingen placeras pa héger sida om grillen
pa kroken avsedd for gasbehallare som féljer med, eller
pa ett plant, icke-anténdligt underag.

- Hall alitid cylindern i upprétt Iage

- 8téng cylinderventilen nér grillen inte anvénds och anvénd en
rérpropp, om tillgéngligt, for att férhindra eventuellt Idckage

- Utsatt inte gascylindrar for éverdriven varme

- Gor inga &ndringar/justeringar pa nagot tillbehér som féljer med
gascylindern. Ta med den {ill tillverkaren eller ett behdrigt testcenter

- Nar cylindemn inte har nagon gas kvar ska den fyllas pa eller bytas ut
pa ett behorigt testcenter. Dar fylls cylindern till 80 % av dess kapacitet.
Detta gor att gasen kan utvidgas med temperaturer

- Cylindern ska Inspekteras VART TIONDE AR pa ett behdrigt testcenter.
Alla inspektionsdatum finns angivna pa cylindern.

VAD AR PROPAN/BUTAN?
Det &r en branslegas som komprimeras tills den férvandlas till vatska och
som sedan forvaras i en flaska eller cylinder under tryck fér enkel transport

AR DET SAMMA GASER | GASFLASKOR?

Nej. LPG (gasol) som bilar anvéander &r kind som LPG motorgas. Den
skiljer sig fran propan/butan som anvénds i hushallsapparater med gas. |
denna manual omnamns endast propan/butan.

HUR SKILJER DEN 8I1G AT FRAN NATURGAS?

Propan och butan liknar naturgas. De &r fargldsa, ogiftiga och férorenar
inte nar de branns. Det finns en viktig skillnad: propan och butan &r tyngre
an luft, om de lacker avsdndras de inte. Gasen samlas och bildar gaspélar
pa markniva eller i botten pa din grill.

TANDA GRILLEN

JET FLAME TANDNINGSSYSTEM

Nar du vrider den hdgra brénnarens styrvred kommer du att héra ett
klickljud. Detta &r ként som Jet Flame téandningssystem.

Vissa enheter levereras med endast en Jet Flame-téndning vid den hogra
brannaren och andra med Jet Flame-tandning vid alla brénnare.

Jet Flame-tindning endast vid den HOGRA brédnnaren

- Innan du startar maste brénnarens ALLA styrvred vara | e off-lége

- Platta lock och skyddsk&por maste vara OPPNA fére tandning

- 8la pa gascylindern

- Tryck in och vrid gasvredet 1&ngst till héger | moturs riktning till ) hi-ldge
eller tills du hér ett klickljud. Detta framkallar en gnista som tander
brénnaren.

- Om brannaren inte ténds omedelbart ska du sétta gasvredet i e off-ldge
och vénta i fem minuter sa att gas som eventuellt samlats férsvinner fran
grillen innan du upprepar férfarandet.
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TANDA GRILLEN (forts.)

- Nar ratt brannare har tants kan brannaren bredvid t&ndas och brinner med

hjalp av den brannare som &r tand. Upprepa tills alla brénnare har ténts,
eller enligt behov

- ®Lo-laget erhalls om vredet vrids helt moturs

- Nér styrvredet vrids till 6nskade vérmelégen kan lagan nu kontrolleras

- Om det inte gar att tinda grillen, se avsnittet "Om grillen inte fungerar
korrekt”

- Du kan kontrollera att tAndningssystemet fungerar och bekréfta att brannarna

verkligen ar tinda bara genom att titta mellan stdngerna pa griligallret.

VIKTIGT - Det &r viktigt att alla styrventiler och gascylindem sténgs av efter
anvandning.

Jet Flame-tindning fér ALLA brannare (Fig. 7)

- Félj anvisningama sasom beskrivs i det féregdende avsnittet om "Endast
Jet Flame-tandning fér den hdgra brénnaren”. Observera dock att det gar
att tnda alla brénnare individuellt

ELEKTRONISKT TANDNINGSSYSTEM VIA BATTERI (Fig. 8)
En grill med ett elektroniskt tAndningssystem har en svart tandningsknapp
som sitter pa grillens mandverpanel.

- Innan du startar maste brénnarens ALLA styrvred vara i @ off-lage

- Platta lock och skyddskapor maste vara OPPNA fére tindning

- Sla pa gascylindern

- Tryck in och vrid ratt gasvred moturs till & hi-lage

- Tryck samtidigt pa den elektroniska téndningsknappen

- Om brannaren inte tédnds omedelbart ska du satta gasvredet i @ off-lage
och vénta i fem minuter sa ait gas som eventuellt samlats forsvinner ut
ur grillen innan du upprepar férfarandet

- Upprepa férfarandet fér att tinda de andra brénnama

- ® Lo-laget erhalls om vredet vrids helt moturs

- Genom att vrida styrvredet till 6nskade virmelégen kan lagan nu
kontrolleras

- Om det inte gar att tinda grillen, se avsnittet "Om grillen inte fungerar
korrekt”

VIKTIGT - Det &r viktigt att alla styrventiler och gascylindern sténgs av efter
anvandning.

(Fig.8)

= ==l

Vid behov kan grillen tdndas manuelit

- Tand en 90 mm tandsticka och hall den intill tindhalet pa grillens hégra
sida (se figur 9)

MANUELL
TANDNING:
Ténd hér

med en 90 mm
tandsticka eller en
téandare.

(Fig. 9)

&

- Vrid det hégra gasvredet & till hi-iaget. Brannaren ténds med téndstickan

- Nar rétt brénnare har ténts kan brénnaren bredvid téndas och brinner
med hjélp av den brénnare som &r tand

- Upprepa tills alla bréannare har ténts

- &Lo-laget erhalls om vredet vrids helt moturs

- Genom att vrida styrvredet till 5nskade vdrmeldgen kan lagan nu
kontrolleras

VIKTIGT - Det &r viktigt att alla styrventiler och gascylindern stings av
efter anvandning.

SIDOBRANNARE MED ETT ELEKTRISKT TANDNINGSSYSTEM
En sidobrannare med ett elektroniskt tédndningssystem har en svart
tandningsknapp som sitter bredvid sidobrinnarens styrvred.

- Sidobrénnarens lock méaste vara OPPET fére téndning

- Sla pa gascylindern

- Tryck in och vrid ratt gasvred moturs till @ hi-age

- Tryck samtidigt pa den elektroniska tédndningsknappen

- Om brénnaren inte tAnds omedelbart ska du sétta gasvredet ie off-ldge
och vénta i fem minuter sa att gas som eventuellt samlats férsvinner ut
ur grillen innan du upprepar férfarandet

- Om brénnaren inte tAnds ska du anvdnda en téndsticka for att tdnda den

- ®Lo-laget erhalls om vredet vrids helt moturs

- Genom att vrida styrvredet till dnskade vérmelégen kan lagan nu
kontrolleras

VIKTIGT - Det &r viktigt att alla styrventiler och gascylindern stangs av
efter anvéndning.

OBSI Anvand en wok- eller stekpanna som dr mellan minst 150 mm
till max 200 mm i diameter. Stérre grytor kan orsaka missfargning av
ytfinishen.

For beskrivning av tdndningssystem via batteri och Piezo
tdndnings-system fér sidobrannare, se {Fig. 10 nedan)

Téndningsanvigningar []

1. Tryck och vrid siyrvredet moturs t
I {3} HHiage

2. Tryck pa tandanardningen 1-3 gdnger @
1llls den tAnds.

3. Om briinnaren inte

tiinds ska du viinta fam minuter
och seden fireGka att tnda igen
med en indsticka. @

tdndning

(Fig.10)
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ANVANDA GRILLEN
PLACERING AV VARMEPLATTA, GALLER OCH FLAMSPRIDARE

- Flamspridaren ska placeras under gallret och
varmeplattan bredvid gallret, sasom visas i (Fig. 11)

(Fig.11)

&

FORSTA GANGEN DU ANVANDER GRILLEN

- Innan du anvénder grillen for férsta gdngen ska den forst torkas med en

mild sap- och vattenldsning for att avlidgsna damm

- Torka tillagningsytan och stryk pa ett tunt lager matolja

- Tand grillen och lat den vara pa i 30 minuter | @ lo-lage. Detta maste du
gora for att brénna bort eventuella restoljor eller frammande dmnen pa
galler och varmeplattor

FETTUPPSAMLING

Anvanda sandfangaren

Sandfangaren ska fyllas med ett lager av antingen ett godkant
fettabsorberande material eller sand som suger upp droppande fett och
oljor under grillning.

54 har forhindrar du Gverdrivna lagor:

- Torka bort extra fett fran kétt och fagel innan de laggs pa grillen

- Tillaga extra fett kott pa varmeplattan

- Skruva ner varmen med styrvredet

- Lagg i lite natriumbikarbonat eller spraya forsiktigt lite vatten (frén en
vattenspruta eller sprayflaska) direkt p4 flamspridaren fér att minska
averdrivna lagor

- Placera alltid flamspridaren under den Gppna grillplattan, aldrig under den
fasta vérmeplattan

Obs! flamspridaren (stal, vulkanisk sten, keramikplattor eller gjutjam)
sprider vdarmen fran brannarna. Detta resulterar i en enhetlig varmezon
under gallret.

GRILLA MED SKYDDSKAPAN NEDFALLD

N&r grillen anvinds med stingd kapa ska endast de tva brénnarma pa
ulsidan anvandas och flamspridaren och gallrel placeras ovanfor
mittenbrénnarna. Detta gor att det blir bra luftcirkulation inne i grillen.
Kontrollera tillagningen med jamna mellanrum. Om temperaturen
dverskrider 250 C kan grillen skadas, vilket ogiltigforklarar garantin.

ANVANDA DEN BAKRE BRANNAREN (Om den ingar som en del av
enheten)

Obs! placeringen av den bakre brénnaren inom grillen gér den mer kénslig
far vind, vilket minskar farmagan att grilla med roterande grillspett. Du bor
darfor inte anvanda den bakre brannaren vid blasiga vaderforhallanden. For
basta resultat ska du alltid grilla roterande grillspett med kapan nedfalld.

STADA UPP EFTER ANVANDNING AV GRILLEN

Lat din grill fortsétta brinna i 5 minuter nar tillagningen &r klar. Da brinner
extra fett och safter osv. bort som kan blockera bréannarnas flamportar. For
att forbereda grillen for nasta anvandning ska du satta brannarna i e off-lage
och sedan ta en borste med langt skaft och borsta tillagningsytan for att ta
bort mat- och oljerester. Var forsiktigt eftersom ytorna &r varma. Skydda
hénderna genom atl anvanda en ugnshandske nér du héaller | borsten.

{Fig.12)

Dubbelt avrinningssystem

Om din grill &r utrustad med ett dubbelt avrinningsystem far
fettuppsamling behdvs INTE fettabsorberande material eller sand. Fett
och olja kommer att rinna till sandfangaren och sedan tdmmas till den
andra behallaren. Denna ska rengéras regelbundet.

{Fig.13)

FORVARMNING
Tand brannarna enligt foregaende anvisningar, vrid till @ hi-ldget och
|at grillen forvarma i 2-5 minuter.

FORBERED TILLAGNINGSYTAN

Det rekommenderas att du stryker p& ett tunt lager matolja pa
tillagningsytan med en borste med langt skaft varje gang fére tindning.
Oljan férhindrar att mat fastnar pa tillagningsytan.

KONTROLLERA UPPFLAMMANDE LAGOR

MNér du tillagar kétt pa en éppen laga kommer lagor att flamma upp,
eftersom uppflammande lagor orsakas av den naturliga kottsaften som
rinner pa eller genom flamspridaren. Uppflammande lagor och
efterfljande rok ar det som ger kottet den utsékta grilldoften, sa
forvanta dig och se till att det blir nagra uppflammande lagor.

Overdrivna lagor kan emellertid orsakas av tillagning av extra fet mat

UNDERHALL AV GRILLEN

SKYDD OCH FORVARING

SOMMAR

Férvara grillen under eft lock av hog kvalitel och p4 en regnfri plats. Hall
alltid grillen ren och torr s &r den garanterat alltid klar att anvandas och du
farlanger dess livslangd.

VINTER

Grillen méste firvaras inomhus under vintersasongen. Om detta inte &r
mijligt ska du atminstone gora féljande:

= Gjutjarnsbrannare - rengbr enligt beskrivningen nedan: RENGORA
BRANNARNA. Stryk pa ett lager av svinfett eller matolja for att farhindra
rostbildning. Linda in dem i papper och forvara inomhus pa en val ventilerad
torr plats.

« Brénnare i rostfritt stal - rengér och torka enligt beskrivningen nedan:
RENGORA BRANNARNA. Linda in i papper och férvara inomhus p4 en vél
ventilerad torr plats.

= Rengor och torka grillgaliren och stryk pa ett lager av svinfett eller matolja
for att forhindra rostbildning. Linda in i papper och forvara inomhus pa en
vl ventilerad torr plats.

Gascylindrama far INTE férvaras inomhus.
utomhus pa en val ventilerad plats.

Farvara gascylindrarna

RENGORA TILLAGNINGSYTORNA

Lat svalna innan du rengdr med en varm sapldsning. Skolj med rent vatten
och torka innan de sétts tillbaka pa grillen. Stryk pa ett lager av matolja for
att halla ytan | bra skick.

RENGORA FLAMSPRIDAREN

Tvéatta med jamna mellanrum i en varm saplosning. Anvand en tradborste for
att ta bort fastbrénda rester vid behov. Torka noga innan den sétts tillbaka pa
grillkroppen.

Vulkanisk sten:
Om din grill innehaller vulkanisk sten ska den rengdras varje ar.

Keramikplattor:
Om din grill innehaller keramikplattor ska du lata dem svalna och bara vénda
dem. Nasta gang du anvander grillen kommer resterna att branna bort.

RENGORA GRILLKROPPEN
Grillkroppen ska rengdras regelbundet beroende pa anvandning och vilken
typ av mat som tillagas. Anvand varm sapldsning.

direkt pa grillen eller genom tillagning med fér hdg temperatur. Den hér
typen av uppflammande lagor maste kontrolleras, annars branns maten.
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UNDERHALL AV GRILLEN

RENGORA SANDFANGAREN

- VIKTIGT - sandfangaren och fettuppsamlaren bor rengéras regelbundet.
Annars kan uppsamlat fett och olja orsaka en brand i grillen

- Mer regelbunden rengoring kan bli nédvandig vid behov

- FETTBRANDER t&cks inte av garantin

RENGORA BRANNARNA

Efter omfattande matlagning kan fettrester, safter och marinader tappa
igen brannama. Om det hander ska brannama avlagsnas (se avsnittet
Avlagsna brénnare) for rengdring.

- Rengdr genom att tvatta i varmt vatten och rengéringsmedel
- Se till att inte nagon av bréannarportarna &r igentippta

- Skélj i vatten, torka och sétt tillbaka pa grillen

- Tand omedelbart for att férhindra rost och korrosion

- Borsta latt med matolja om grillen inte har anvants pa lange

FORSTA ANVANDNING EFTER LANGT UPPEHALL
I bérjan av varje grillsdsong eller fére anvéndning efter langt
uppehall:

- Lés pa nytt dessa skotselinstruktioner noga

- Kontrollera att det inte finns nagra tilltdppningar i
gasventiloppningarna, brannarréren och anslutningarna

- Kontrollera att alla brannare &r i ratt lage

- Kontrollera om gascylindern ar full

- Kontrollera om det finns gaslackage genom att anvénda en sap- och
vattenldsning

- Satt brannarreglagen i @ off-lage och anslut gasforsorjningen

- Se till att alla galler och varmeplattor &r rena fore anvéndning

AVLAGSNA BRANNARE

- Se till att grillen har sténgts av och svalnat helt

- Se till att alla gasvred &r satta i @ off-lage och att gascylindern har
stangts av

- Lyft av gallret eller vdrmeplattan fran grillen, sasom visas i (Fig. 14)

(Fig. 14)

- Lyft flamspridaren frAn dess lage, sdsom visas i (Fig. 15)

(Fig. 15)

- Ta bort saxpinnarna som sitter under bréannarna pa baksidan av
grillkroppen
- Lyft och ta ut brénnaren ur dess lage, sasom visas i (Fig. 16)

(Fig. 16)

- Rengdr bréannarna enligt beskrivningen pa foregiende sida
- Folj forfarandet i omvénd ordning for att satta tillbaka brannarna,
flamspridaren och gallret eller varmeplattan

&

Rost ar en kemisk process i vilken jarn oxiderar och borjar flaga bort metallen.
Detta orsakas av vatten som sugs in i metallen eller som ofta kommer i

kontakt med metallen under en langre tid. Eftersom det &r en utomhusapparat
av stal kan du férvanta dig forekomst av ytrost emellanat. Genom att forvara
grillen under lock och halla den ren och torr forhindrar du rostbildning. Goda rad:
* Kontrollera att tillagningsytorna (inklusive varmeférdelarna) halls rena och
torra efter tillagning, sarskilt efter tillagning med marinader. Tillagningsytorna
ska smarjas med olja efter anvandning.

+ Lamna inte grillen ute i regnet.

+ Grillen ska inte forvaras blot. Torka den ordentligt forst.

+ Under sommaren och vintern kan du emellanat ta av locket for att vadra grillen
och bli av med kondensbildning.

+ L&tt ytrost kan du enkelt ta bort med en trasa (eller aluminiumfolie), indrankt i
vinager, eller genom att anvanda en kommersiell rostborttagare. Torka det
drabbade omradet och stryk pa ett lager av en anti-rostvatska som finns i de
flesta bilbutiker.

+ Kantstott porslin kan behandlas med battringsfarg for att ticka den rena
metallytan.

FELSOKNING

OM GRILLEN INTE FUNGERAR KORREKT

- Stoppa och stéing av gasen vid dess kélla och sétt alla brannarreglage i
e off-lage

- Rok inte

- Kontrollera anslutningama till gasférsérjningen

- Upprepa téndningsférfarandet nér du har vantat fem minuter s& att gaserna
som har samlats sprids

Om grillen fortfarande inte fungerar korrekt ska du STANGA AV GASEN VID
DESS KALLA, SATTA BRANNARREGLAGEN | OFF-LAGE, vénta tills grillen
svalnat och kontrollera féljande:

a) Felaktig instdlining av brdnnarréren éver éppningarna
ATGARD: Justera briannarriret sa att det sitter korrekt dver Gppningen
b) Tilltippning i gasledningen
ATGARD: Avldgsna slangen fran grillen. Oppna gasférsirjningen i en
sekund fér att rensa eventuella tilltdppningar fran slangen. Stang av
gasforsdrjiningen vid dess kélla och anslut ater slangen till grillen

c) Blockerad dppning
ATGARD: Avlagsna brannarna enligt beskrivningen ovan. Inspektera
gasventildppningen, rensa eventuella tilltdppningar med en tunn metalltrad.
Aterinstallera brénnarna éver 6ppningarna och férsdk igen

OM DET BLIR ETT LACKAGE

- Stang av gascylindermn

- Ventilera omradet sa att gas som samlats sprids

- Kontrollera alla anslutningar

- Om ldckaget fortsétter, hall cylindern uppratt och ta den till ett 6ppet omrade

- Lat inte huden komma i kontakt med gas eller vatska fran cylindern

- Hall cylindern minst 20 meter fran eventuella gnistor eller tAndningskallor
inklusive elektrisk utrustning, kamerablixt, maskiner eller motorer

- Sprid gasen genom att anvanda maximal ventilation och spraya med en
vattenspray

OM DET BRINNER

Om det bérjar brinna i grillen

- Om det bérjar brinna i grillen ska gasen sténgas av pa cylindern.

- Kvév lagorna med en vat duk

Om det brinner i cylindern eller du inte kan komma at ventilen fér att

stédnga av den

- ring brandkéaren

- rikta en tradgardsslang mot mitten av cylindern for att halla den sval. Lagan
ska dock inte kvdvas. Om gasen brinner kommer den inte att utvecklas och
explodera

- Utrym omradet

Anmaérkning om brandbekampning:

De flesta brander i utomhusagrillar orsakas av fett och oljor som samlats, eller
gasanslutningar som inte skruvats at korrekt. Kom ihag att folja tillverkarens
anvisningar om korrekta rengérings- och anslutningsférfaranden.

INSEKTER
Spindlar och insekter kan emellanat vava spindelvév eller bygga bon i
brannarroren.
Dessa kan hindra gasflodet, vilket kan leda till en brand. Detta ar kant som
bakeld och kan orsaka allvarliga skador p4 grillen och skapa en oséker
anvandningsmiljo. Regelbunden inspektion och rengéring av brannarréren
rekommenderas.
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VARN I NG L] Produkten ska INTE forvaras eller anvandas i ett

omrade som ar atkomligt for barn eller djur.

- . Forvara grillen med skyddskapa pé en torr och
Grillinformation saker piats.

. VARNING! Anviind inte sprit eller bensin for . Lamna INTE grillen obevakad under anvéandning.
att téinda eller téinda om grillen! Anviind endast . L
grilitindare som ar godkanda enligt EN 1860-3! ° Lamna INTE het aska utan uppsikt forran grillen.

. OBS! Grillen blir mycket varm, flytta inte under - har svalnat helt.
anvindning.

- . = ° Flytta INTE grillen under anvandning eller om det
¢ Anvénd inte inomhus! det fortfarande finns het aska. Lat den svalna helt
° VARNING! Hall barn och djur borta. fore flytt eller fGrvaring.

. Anvand inte mer an 2,5 kg kol i denna enhet &t gangen. . Anvind ALDRIG bensin eller andra flyktiga vétskor

for att tanda grillen.

. Ha alltid en brandsléckare néra till hands

. Vanta alltid tills eventuella lagor fran grillkolen har

- Grillen ska endast anvandas utomhus i vélventilerade lagt sig innan du placerar mat pa grillgallret
omraden.

. Ta bort aska som svalnat genom att linda in dem i

. Téank noga ut pa vilken plats du ska anvénda grillen. Anvénd taligt aluminiumfolie och placera det i en
INTE grillen néra eller under brénnbara eller ldttantéandliga icke antandbar container. Se till att det inte finns
material, som t.ex. uteplatser, verandor eller bilplatser. nagot annat brédnnbart material i eller i narheten av
Vi rekommenderar minst 1 000 mm containern.
fritt utrymme fran grillen.

. Om du maste kasta askan pa kortare tid, ska

askan svalna helt.

Ta sedan bort askan fran grillen och forvara
askan i ett taligt aluminiumfolie. S&nk sedan ner
det i vatten innan du kastar det i en

icke brannbar container.

° Lat grillen svalna helt innan du rengdr eller
underhaller grillen rutinméassigt.

Anvandartips

Grill med skyddskapa

Nér grillen har svalnat helt ska anvénda en
handske for att lyfta skyddskapan till grillen och lagga fill
grillkol pa grillkolsbrickan.

. Anvand INTE grillen under en byggnad. This product i

s not to be used as a heater. Anvinda vevhandtag

Med hjalp av vevhandtaget kan grillkolsbrickan

hojas eller sénkas for att justera grillvérmen

nar som helst under tillagning. Om brickan héjs

6kar vérmen och om brickan sénks minskar virmen.

Hdj brickan nér grillen har svalnat fullstandigt fér att

det ska bli enklare att borsta aska fill askbrickan. Vidrér inte
brickan hégre an halvvags nar grillen har fyllts p& helt med
nya grillkol.

. Produkten ska inte anvandas som ett véirmeelement.

. Grillen ska anvindas pa ett stabilt, jdmnt och
icke-anténdligt underlag, som t.ex. asfalt, betong eller
fast underlag. Grillen maste installeras pa ett sakert underlag
fére anvéndning.

® Anvénd INTE grillen pa lattanténdligt material, som t.ex. en
matta eller ett tradack.

. Var forsiktig nar du monterar och anvénder grillen
for att undvika skar- och skrapsér fran kanterna.

. Anvand INTE produkten pa ett annat satt &n vad som ar
avsett. Den ar INTE avsedd fér kommersiellt bruk.
Den &r inte avsedd att installeras eller anvéndas i eller
pa fordon och/eller batar.

° Forvara INTE grillen i nérheten av bensin eller andra
anténdliga vétskor eller dar andra brénnbara
angor férekommer.
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Forvaringslada for grillkol/briketter
Brikettema kan forvaras sékert i forvaringsladan for
grillkol. De &r da inom néra rackhall om

du behéver lagga pa extra brikettter pa elden fér att 6ka
varmen eller grilltiden.

- Férvara INTE heta eller glddande briketter i
férvaringsladan. En eld kan i sa fall uppsta i férvaringsladan.

Grillkol tandnings informationen

1. Oppna skyddskapan och lamna den éppen under
tandningsproceduren.

2. Lyft skyddskapan till grillen och lagg till
grillkol pa grillkolsbrickan.

3. Vrid vevhandtaget for att justera grillkolsbrickan till det mellersta

varmelaget.

4. Hall 2,5 kg vanliga briketter pa grillkolsbrickan och lagg dem i
en hdg. Se till att grillkolen inte staplas ovanfér grillgallret.

5. Tand brikettema.

6. En specialgjord grilltdndare av stal

kan anvandas, men endast om tillverkamas

instruktioner féljs och om den anvinds med omsorg. Overbelasta
INTE grilltdndaren.

7. Nar brikettema gldder ska du vrida vevhandtaget for att justera
grillkolsbrickan till 6nskat grillage.

8. Borja inte grilla férran det har bildats ett lager av aska.

9. Grillen ska varmas upp och grillkolen ska vara glédheta minst
30 minuter fore forsta grillningen.

&

JUSTERA TEMPERATUREN

Nar du grillar med skyddskapan nere och vill ha

maximal varme ska du 6éppna skjutspjéllsventilen till vanster
om skyddskapan. Om du vill minska varmen

ska du bara sténga ventilen.

0BSI Temperaturen ska inte 6verskrida 260 °C
, Om temperaturen blir fér varm, minska,
antalet briketter pa brickan. Temperaturen kan

kontrolleras med hjélp av temperaturmétaren pa grillocket.

OBS! Temperaturinstallningama kommer att variera beroende
pa temperaturen och vindstyrkan utanfér ditt hem.

Direkt tillagning

Den direkta tillagningsmetoden kan anvandas med
medféljande galler och mat som placeras direkt
ovanpa grillkolen eller brikettema. Metoden

ar idealisk for att fa gléd och nar du vill att kétt,
fagel eller fisk ska fa en smak av 6ppen eld.

Indirekt tillagning

Fér att grilla Indirelt ska maten placeras till
vanster eller hdger sida av gallret med grillkol eller
briketter pa motsatt sida med skyddskapan
sténgd.

OBSI grilla inte med skyddska&pan nere och éverskrid inte
den rekommenderade maxtemperaturen pa 260 °C .

Uppflammande lagor

Fett och safter som droppar fran grillad mat kan
orsaka uppflammande lagor. Dessa ger en

mycket speciell smak och farg pa maten som tillagas
6ver en 6ppen eld att de bér accepteras i

i en viss utstrackning. Okontrollerade lagor kan dock
leda till en misslyckad mailtid.

VARNING

Liimna inte grillen utan uppsikt.
Grillen kan bll myclket het. Luta dig aldrig 6ver
omradet runt grillen nar du grillar. Vidrér inte
tillagningsytoma, skyddskapan, grillocket eller nagra
andra grilldelar nér grillen anvands. Vanta tills grillen
har svalnat efter anvandning. Om dessa instruktioner
inte foljs kan det leda till allvarlig kroppsskada.
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